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W)Ly AJUNTAMENT DE VALENCIA

REGIDORIA DEL CULTURA FESTIVA

CU.FC.000

DECLARACIO RESPONSABLE

Parada de bunyols i/o pastes fregides

DECLARACION RESPONSABLE

Puesto de bunuelos y/o masas fritas

NOM DE LA COMISSIO FALLERA / NOMBRE DE LA COMISION FALLERA NIF

NUM. DE CENS / NUM. DE CENSO ANY FALLES / ANO FALLAS
PARADA AUTORITZADA / PUESTO AUTORIZADO
TITULAR NIF

Com a titular de les parades indicades DECLARE SOTA LA
MEUA RESPONSABILITAT EXCLUSIVA que les parades de
bunyols i/o pastes fregides autoritzada per a la installacio i
explotacié en domini public durant les Falles complixen tots
els requisits exigits en la normativa vigent i especialment:

a) Ordenanca reguladora de l'ocupaciod del domini public
en larticle 23 i en lannex 1.2

b) Reglament (CE) 852/2004 del Parlament Europeu i del
Consell, de 29 d'abril del 2004, relatiu a la higiene dels
productes alimentaris.

c¢) Guia de practiques correctes d'higiene per a la venda i
preparacio d'aliments en mercats no sedentaris, elabo-
rada per la Conselleria de Sanitat Universal i Salut
Publica i la Federacié Valenciana de Municipis i Provin-
cies.

La parada instal-lada:

1. Disposara de connexio¢ a la xarxa municipal de provei-
ment d'aigua potable a través del casal de la falla o0 amb
escomesa propia. La conduccid no excedira de 30
metres i sera de material d'Us alimentari. En cas de
connexié directa del lloc a la canonada general de provei-
ment s'haura de realitzar la sol licitud i el pagament de les
taxes a l'entitat gestora.

2. Ha de disposar de pica rentamans, dotada d’aigua
potable freda i calenta, aixetes d’accionament no manual,
tovalloles d'un sol Us i sabd.

3. Les superficies de treball han de ser de material adequat.

4. Els punts d'il-luminacié artificial han d’estar protegits amb
pantalles antitrencaments.

Como titular de la parada arriba indicada DECLARO BAJO Ml
RESPONSABILIDAD EXCLUSIVA que el puesto de bunuelos
y/o masas fritas autorizada para la instalacion y explotacion en
el dominio publico durante las Fallas, cumple todos los requi-
sitos exigidos en la normativa vigente para su instalacion y
especialmente los que figuran en la normativa siguiente:

a) Ordenanza requladora de la ocupacion del dominio publi-
co en su articulo 23 y su anexo lll.2.

b) Reglamento (CE) 852/2004 del Parlamento Europeo y del
Consejo de 29 de abril de 2004 relativo a la higiene de los
productos alimenticios.

c) Guia de practicas correctas de higiene para la venta y
preparacion de alimentos en mercados no sedentarios,
elaborada por la Conselleria de Sanidad Universal y Salud
Publica y la Federacion Valenciana de Municipios y Provin-
cias.

El puesto instalado:

1. Dispondra de conexion a la red municipal de abastecimien-
fo de agua potable a través del casal de la falla o con
acometida propia. La conduccién no excedera de 30
metros y sera de material de uso alimentario. En caso de
conexion directa del puesto a la cafieria general de abaste-
cimiento se debera realizar la solicitud y el pago de las
tasas a la entidad gestora.

2. Dispondra de pila lavamanos, dotada de agua potable fria y
caliente, grifos de accionamento no manual, toallas dese-
chables y jabon.

3. Las superficies de trabajo seran de material adecuado.

4. Los puntos de iluminacion artificial estaran protegidos con
pantallas antirroturas.
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5. Els aliments exposats per a la venda han d’estar protegits
amb vitrines.

6. Els recipients amb oli bullent estaran protegits de manera
que no es puguen tocar des de l'exterior per les i els
vianants.

7. Les superficies i utensilis que estiguen en contacte amb
els productes alimentosos estaran en bon estat i seran
facils de netejar i, en cas necessari, de desinfectar. Els
materials seran llavables, resistents a la corrosié i no
toxics.

8. Es comptara amb material adequat per a la neteja i, quan
siga necessari, la desinfeccid de l'equip i els utensilis de
treball, estant aquests perfectament identificats i aillats.

9. Les zones de manipulacié, emmagatzematge i/o venda
quedaran integrades dins del lloc, aillades de la via publi-
ca amb material llis, resistent i de facil neteja. No s'usaran
estructures annexes que excedisquen de la zona autorit-
zada.

10. Es disposara de campana extractora amb filtres
adequats per a eliminar olors i fums.

11. Cal tindre a disposicié de l'autoritat competent, en tot
moment, la documentacié seguent:

a. Documents acreditatius que tots els manipuladors han
realitzat els corresponents cursos de formacio en
higiene alimentaria.

b. Factures i albarans que garantisquen la procedencia
dels productes exposats per a la venda.

c. Etiquetes originals dels productes a granel.

d. Cartells en qué s'expose de forma visible i llegible els
preus de venda dels productes oferits.

e. Cartells en que s’expose la preséncia d'al-lergens en
els aliments a la venda o documents acreditatius
(menu carta o receptari).

f. Contracte amb empresa de recollida dolis usats,
sempre que siga necessari.

Aixi mateix, cal tindre a disposicié en tot moment:

- Alta en la Seguretat Social de tot el personal treballador de
la parada i rebut destar al corrent del pagament de les
quotes.

- Alta en el cens d’obligats tributaris mitjancant la declaracio
censal corresponent i, en cas de no estar exempt de
I'lmpost d'Activitats Economiques, estar en I'epigraf i al
corrent de pagament.

- Polissa d'asseguranga per a cobrir els riscos derivats de
I'explotacio i responsabilitat civil i rebut del pagament.

- Les persones prestadores estrangeres, nacionals de
paisos que no siguen membres de la Unid Europea, han
d'acreditar el compliment de les obligacions establides en
la legislacié vigent en matéria d'autoritzacions de residen-

5. Los alimentos expuestos para la venta estaran protegidos
con vitrinas.

6. Los recipientes con aceite hirviendo estaran protegidos de
forma que no se puedan tocar desde el exterior por las y los
viandantes.

7. Las superficies y utensilios que estén en contacto con los
productos alimenticios estaran en buen estado y seran
faciles de limpiar y, en caso necesario, de desinfectar. Los
materiales seran lavables, resistentes a la corrosion y no
toxicos.

8. Se contara con material adecuado para la limpieza vy,
cuando sea necesario, la desinfeccion del equipo y los
utensilios de trabajo, estando estos perfectamente identifi-
cados y aislados.

9. Las zonas de manipulacion, almacenamiento y/o venta
quedaran integradas dentro del puesto, aisladas de la via
publica con material liso, resistente y de facil limpieza. No
se usaran estructuras anexas que excedan de la zona
autorizada.

10. Se dispondra de campana extractora con filtros adecua-
dos para eliminar olores y humos.

11. Se tendra a disposicion de la autoridad competente, en
todo momento, la documentacion siguiente:

a. Documentos acreditativos de que todas las personas
manipuladoras han realizado los correspondientes
cursos de formacion en higiene alimentaria.

b. Facturas y albaranes que garanticen la procedencia
de los productos expuestos para su venta.

c. Etiquetas originales de los productos a granel.

d. Carteles en los que se exponga de forma visible y

legible los precios de venta de los productos ofrecidos.

e. Carteles en los que se expone la presencia de alérge-
nos en los alimentos a la venta o documentos acredi-
tativos de estos (mend, carta o recetario).

f. Contracte amb empresa de recollida dolis usats,
sempre que siga necessari

Asimismo, tendré a disposicion en todo momento:

- Alta en la Seguridad Social de todo el personal trabajador
del puesto y recibo de estar al corriente del pago de las
cuotas.

- Alta en el censo de obligados tributarios mediante la
declaracion censal correspondiente y, en caso de no estar
exento del Impuesto de Actividades Econdmicas, estar en
el epigrafey al corriente de pago.

- Pdliza de sequro para cubrir los riesgos derivados de la
explotacion y responsabilidad civil y recibo de estar al
corriente del pago.

- Las personas prestadoras extranjeras, nacionales de
paises que no sean miembros de la Unién Europea, habran
de acreditar el cumplimiento de las obligaciones estableci-
das en la legislacion vigente en materia de autorizaciones
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cia i treball per compte propi, mitjangant la vigencia dels
permisos preceptius per a linici de l'activitat durant el
periode que comprenga l'autoritzacié. En cas de caduci-
tat durant el periode d'autoritzacié, el sol-licitant ha
d'aportar també el compromis de renovacié d’estos
permisos.

Aixi mateix, DECLARE que em compromet a mantindre el
compliment destos requisits durant tot el temps en que
estiga vigent l'autoritzacié per a l'ocupacié del domini public i
I'exercici de l'activitat en Falles.

de residencia y trabajo por cuenta propia, habiendo de
acreditar la vigencia de los permisos preceptivos para el
inicio de la actividad durante el periodo que comprenda la
autorizacién. En caso de caducidad durante el periodo de
autorizacion, la persona solicitante habra de aportar
también el compromiso de renovacion de estos permisos.

Asi mismo, DECLARO que me comprometo a mantener el
cumplimiento de dichos requisitos durante todo el tiempo
que permanezca vigente la autorizacion para la ocupacion
del dominio publico y el gjercicio de la actividad en Fallas.

Signatura / Firma:

LA PERSONA TITULAR DE LA PARADA
LA PERSONA TITULAR DEL PUESTO

(1) PROTECCIO DE DADES PERSONALS. Les dades que heu facilitat en este formulari seran tractades per I’Ajuntament de Valéncia, en qualitat de responsable, per a la finalitat indicada
en esta documentacio i, sobre la base del que disposa el Reglament general de proteccié de dades (UE) 2016/679, podeu exercitar els drets d’acceés, rectificacio, supressio i d’altres
contemplats en el reglament esmentat, tal com s’explica en la informacié addicional de proteccié de dades que podeu consultar en el document annex o en este enllag: http://www.-

valencia.es/val/politica-privacitat.

PROTECCION DE DATOS PERSONALES. Los datos facilitados por Ud. en este formulario serén tratados por el Ayuntamiento de Valéncia, en calidad de responsable, para la finalidad
indicada en esta documentacion y, sobre la base de lo dispuesto en el Reglamento General de Proteccion de Datos (UE) 2016/679, Ud. podra gjercitar los derechos de acceso, rectifica-
cion, supresion y otros contemplados en el citado reglamento, conforme se explica en la informacion adicional sobre proteccion de datos que puede consultar en documento anexo o

en este enlace: http://www.valencia.es/cas/politica-privacidad.
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